
WOOD-FIRED PIZZA AND HOMEMADE FRIED WHIMS

PIZZA COTTA A LEGNA E FRITTI CASERECCI

LA NOSTRA PIZZA È QUELLA CLASSICA ROMANA, PREPARATA CON UNA FARINA COSIDDETTA 
FORTE, CHE PERMETTE UNA LUNGA MATURAZIONE, INDISPENSABILE PER RENDERE L’IMPASTO 

LEGGERO E DIGERIBILE. COTTA NEL FORNO A LEGNA.

OUR PIZZA IS THE CLASSIC ROMAN-STYLE PIZZA, WITH A THIN CRISPY CRUST. IT IS PREPARED WITH STRONG 
FLOUR, WHICH ALLOWS A LONG LEAVENING, ESSENTIAL FOR A LIGHT AND DIGESTIBLE DOUGH. BAKED IN A 

WOOD-FIRED OVEN.

DALLA LAVAGNA

OGNI GIORNO

NUOVE PROPOSTE

THE DAY'S 

SPECIALS

ARE DISPLAYED 

ON THE 

BLACKBOARD

25

20

7

CINCINNATO
• KORÌ METODO CLASSICO – BRUT

• SPUMANTE BRUT BELLONE

27

26

26

7

6

FOSS MARAI
• VALDOBBIADENE – EXTRA DRY

• ROÖS  BRUT – ROSATO

• MARAI DE MARAI – EXTRA DRY

38

30

CARPINETTI KIUS
• EXTRA BRUT – ROSATO

• METODO CLASSICO

BOLLICINE

8VODKA-LEMON
VODKA, LEMON SCHWEPPES

8GIN-LEMON
GIN, LEMON SCHWEPPES

12MALFY-TONIC
MALFY GIN, ACQUA TONICA FEVER-TREE

12TANQUERAY-TONIC
TANQUERAY GIN, ACQUA TONICA FEVER-TREE

8GIN-TONIC
GIN, ACQUA TONICA FEVER-TREE

8NEGRONI
VERMUT ROSSO, CAMPARI, GIN

8AMERICANO
VERMUT ROSSO, CAMPARI, SODA

8MOSCOW MULE
VODKA, GINGER BEER, LIME

8CYNAR SPRITZ
CYNAR, SPUMANTE, SODA

8LIMONCELLO SPRITZ
LIMONCELLO, SPUMANTE, SODA

8CAMPARI SPRITZ
CAMPARI, SPUMANTE, SODA

8APEROL SPRITZ
APEROL, SPUMANTE, SODA

SERVITI CON CHIPS FATTE IN CASA
SERVED WITH HOMEMADE CHIPS

 COCKTAIL & LONG DRINK 

BEVUTA & COCCETTO

25

20

7

CINCINNATO
• KORÌ METODO CLASSICO – BRUT

• SPUMANTE BRUT BELLONE

27

26

26

7

6

FOSS MARAI
• VALDOBBIADENE – EXTRA DRY

• ROÖS  BRUT – ROSATO

• MARAI DE MARAI – EXTRA DRY

38

30

CARPINETTI KIUS
• EXTRA BRUT – ROSATO

• METODO CLASSICO

BOLLICINE

45

30

12

10

VAL DI SUGA
• BRUNELLO DI MONTALCINO 2019

• ROSSO DI MONTALCINO 2022

VINI ROSSI

VINI TOSCANI

277

SERGIO MOTTURA
• CIVITELLA ROSSO – MERLOT BIO

17

19

5

AZ. AGR. CINCINNATO
• LELIO IGT – NERO BUONO BIO

• ARGEO IGT – CESANESE BIO

24

23

23

AZ. AGR. TENUTA LE QUINTE
• NASIR IGT – SYRAH – BARRIQUES

• ONIRICO ROSSO – MERLOT

• PRIMULA LUCIS – CESANESE

• 

34

22

AZ. AGR. CANTINE SANT'ANDREA
• CIRCEO SOGNO – MERLOT, CESANESE
 PASSAGGIO IN BARRIQUES

• CIRCEO RIFLESSI – ROSATO MERLOT

22

26

38

7

AZ. AGR. MARCO CARPINETI
• TULIFACCIO IGT – MONTEPULCIANO,
 CESANESE

• CAPOLEMOLE IGT – NERO BUONO,
 MONTEPLUCIANO, CESANESE
 12 MESI BARRIQUE

• DITHYRAMBUS IGT – NERO BUONO,
 MONTEPULCIANO BARRIQUES

VINI ROSSI

34

22

SERGIO MOTTURA
• LA TORRE A CIVITELLA IGT
 GRECHETTO BIO BARRIQUES

• POGGIO DELLA COSTA
 GRECHETTO BIO

236

AZ. AGR. FALESCO
• TELLUS ORO IGT – CHARDONNAY

16

16

5

5

AZ. AGR. CINCINNATO
• QUINTO IGT – 100% BELLONE BIO

• PUNTINATA IGT – MALVASIA

22

25

AZ. AGR. TENUTA LE QUINTE
• VIRTÙ ROMANE IGT

• LUCET IGT – TREBBIANO

225

AZ. AGR. CASALE MARCHESE
• FRASCATI SUPERIORE DOC
 BOMBINO,  BELLONE, MALVASIA

24

22

AZ. AGR. CANTINE SANT'ANDREA
• DUNE DOC – TREBBIANO, MALVASIA
 PASSAGGIO IN BARRIQUES

• OPPIDUM – MOSCATO SECCO

24

26

27

AZ. AGR. MARCO CARPINETI
• CAPOLEMOLE IGT – BELLONE,
 MALVASIA, TREBBIANO

• COLLESANTI IGT – BELLONE

• MORO IGT – GRECO MORO E GIALLO

VINI BIANCHI

CANTINE DEL LAZIO



11MOSTRUOSO
FOLDED PIZZA WITH COOKED HAM, EGG, MOZZARELLA & 
PARMESAN

10MOZZARELLA E SCAROLA
FOLDED PIZZA WITH ENDIVE & MOZZARELLA

10MOZZARELLA E PROSCIUTTO
FOLDED PIZZA WITH PARMA HAM & MOZZARELLA

CALZONI

15FRITTO MISTO X2
2 SUPPLÌ, 2 FIORI DI ZUCCA, 1 FILETTO DI BACCALÀ

3FIORE DI ZUCCA MOZZARELLA E ALICI*
BATTERED COURGETTE FLOWER WITH ANCHOVIES & 
MOZZARELLA

6,50FILETTO DI BACCALÀ
BATTERED COD FILLET

2,50SUPPLÌ AL TELEFONO
SUPPLÌ - BATTERED RICE BALL

7FALAFEL* 6PZ
POLPETTE DI CECI SERVITE CON SALSA TAHINA

5PATATINE FRITTE*
FRENCH FRIES

5MOZZARELLINE FRITTE* 6PZ
BATTERED MOZZARELLA BALLS

5OLIVE ASCOLANE* 8PZ
OLIVES IN BREADCRUMBS STUFFED WITH MINCED BEEF

4,50CROCCHETTE DI PATATE* 4PZ
POTATO CROQUETTES

7POLPETTE DI MELANZANE* 3PZ
EGGPLANT MEATBALLS

7CALZONCINO FRITTO MOZZARELLA E VERDURE*
FRIED CALZONCINO WITH MOZZARELLA & VEGETABLES

11CESTINO DI ALICI FRITTE*
FRIED ANCHOVIES

I FRITTI

8ALICI
TOASTED CANAPÉ WITH MOZZARELLA & ANCHOVIES

8PROSCIUTTO
TOASTED CANAPÉ WITH MOZZARELLA, PARMA HAM

9VERDURE DI STAGIONE
TOASTED CANAPÉ WITH MOZZARELLA, SEASONAL 
VEGETABLES

9FUNGHI E PROSCIUTTO
TOASTED CANAPÉ WITH MOZZARELLA, PARMA HAM & 
MUSHROOMS

CROSTINI

10CAPRESE CON BUFALA CAMPANA E BASILICO
FRESH TOMATOES, BUFFALO MOZZARELLA, BASIL

10VERDURE MISTE
VEGETABLE MIX

10PROSCIUTTO CRUDO DI BASSIANO
BASSIANO PARMA HAM

12BRESAOLA PUNTA D’ANCA, RUGHETTA E GRANA
COLD CURED BEEF SLICES, ROCKET SALAD, PARMESAN

12PROSCIUTTO CRUDO DI BASSIANO E BUFALA 
CAMPANA
BASSIANO HAM, BUFFALO MOZZARELLA

12MISTO DI SALUMI
MIXED HAM & COLD CUTS

DALLA CUCINA

6STRACCIATELLA, DATTERINO GIALLO, ALICI
STRACCIATELLA, YELLOW DATE TOMATO, ANCHOVIES

6CICORIA RIPASSATA E STRACCIATELLA
SAUTÉED CHICORY & STRACCIATELLA

5PROSCIUTTO DI BASSIANO
BASSIANO HAM

2,50POMODORO
TOMATOES

BRUSCHETTE

IN QUESTO LOCALE SI SERVE ACQUA POTABILE TRATTATA LISCIA E GASSATA.
È IN USO ABBATTITORE DI TEMPERATURA. I PIATTI CONTRASSEGNATI CON * SONO O POTREBBERO ESSERE SURGELATI

STILL AND CARBONATED TREATED DRINKING WATER IS SERVED IN THIS RESTAURANT.
A BLAST CHILLER IS IN USE. DISHES MARKED WITH * ARE OR COULD BE FROZEN

10VERDURE MISTE
PIZZA BREAD WITH MIXED VEGETABLES

12BUFALA CAMPANA E PROSCIUTTO
DI BASSIANO
PIZZA BREAD WITH BASSIANO HAM & BUFFALO MOZZARELLA

11MORTADELLA IGP AL PISTACCHIO
E  STRACCIATELLA
PIZZA BREAD WITH MORTADELLA & STRACCIATELLA

10PROSCIUTTO CRUDO DI BASSIANO
PIZZA BREAD WITH BASSIANO HAM

4SEMPLICE
THE ‘CLASSIC’ - PIZZA-STYLE BREAD

FOCACCE

12CAESAR SALAD

10INSALATA GRECA
GREEK SALAD

10PARMIGIANA DI MELANZANE
EGGPLANT PARMESAN

12POLPETTE DE ZIA MARIA - SELEZIONE DI BOVINO
MEATBALLS IN TOMATO SAUCE WITH PARMESAN

14TAGLIATA DI POLLO CBT*, CHIPS E INSALATA
CHICKEN STEAK, CHIPS, SALAD

15HAMBURGER DI SCOTTONA, CHIPS E INSALATA
HAMBURGER, CHIPS, SALAD

SI NUN VOI LA PIZZA

PIZZE BIANCHE

12STRACCIATELLA, PACHINO CONFIT BASILICO
STRACCIATELLA, TOMATO CONFIT, BASIL

12SAN CLEMENTE
MOZZARELLA, YELLOW DATE TOMATO, BASSIANO HAM, 
STRACCIATELLA

11BRESAOLA, RUGHETTA E GRANA
MOZZARELLA, BRESAOLA, ROCKET SALAD, PARMESAN

11BUFALA, PACHINO E RUGHETTA
BUFFALO MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES, ROCKET SALAD

10GORGONZOLA E NOCI
MOZZARELLA, BLUE CHEESE, NUTS

10QUATTRO FORMAGGI
FOUR CHEESE SPECIAL

10ORTOLANA
MOZZARELLA, VEGETABLE MIX

10SALMONE
MOZZARELLA, SALMON

10FUORI PORTA
MOZZARELLA, CHICORY, STRACCIATELLA

13LUCANA
MOZZARELLA, BACCALÀ SFOGLIATO, PEPERONE CRUSCO

10BROCCOLETTI E SALSICCIA
MOZZARELLA, SAUSAGE, BROCCOLINI

12CARCIOFI, GUANCIALE CROCCANTE
E PECORINO
MOZZARELLA, ARTICHOKES, PORK JOWL, PECORINO

10CARCIOFI
MOZZARELLA, ARTICHOKES

10FIORI DI ZUCCA E ALICI
MOZZARELLA, COURGETTE FLOWERS, ANCHOVIES

10MARINARA PICCANTE CON CICORIA
GARLIC, OREGANO, PARSLEY, OLIVE OIL, CHICORY, TOMATO

10PARMIGIANA
MOZZARELLA, EGGPLANT, PARMESAN, TOMATO

10NAVICELLA
TUNA, ONION, CAPERS, OLIVES, TOMATO

11MARGHERITA, BUFALA COTTA E SALSICCIA
BUFFALO MOZZARELLA, SAUSAGE, TOMATO

12LI RIONI
MARINARA, BACCALÀ SFOGLIATO, PREZZEMOLO

7MARINARA
GARLIC, OREGANO, PARSLEY, OLIVE OIL, TOMATO

10CAPRICCIOSA
MUSHROOMS, HAM, ARTICHOKES, EGG, OLIVES,
MOZZARELLA, TOMATO

11,50FUNGHI E PROSCIUTTO "REALE"
MUSHROOMS, BASSIANO HAM, MOZZARELLA, TOMATO

7MARGHERITA
MOZZARELLA, TOMATO

10DIAVOLA
SPICY PEPPERONI (SALAMI), MOZZARELLA, TOMATO

8NAPOLI
ANCHOVIES, MOZZARELLA, TOMATO

8FUNGHI
MUSHROOMS, MOZZARELLA, TOMATO

11MARGHERITA "REALE"
MOZZARELLA, BASSIANO HAM, TOMATO

10MARGHERITA DOC
BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO

PIZZE ROSSE

INGREDIENTI A RICHIESTA 1,50€ L’UNO - EXTRA TOPPINGS ARE AVAILABLE AT 1,50€ EACHCOPERTO 1,50€ - COVER CHARGE 1,50€

7PORETTI BLANCHE - 50 CL - 5,3%

7TUCHER WEISS - 50 CL - 5,3%

12GRIMBERGEN BLONDE - 75 CL - 6,7%

4PORETTI ZERO - 33 CL - ANALCOLICA

4PORETTI SENZA GLUTINE - 33 CL - 4,8%

BIRRE IN BOTTIGLIA

6,5051664 BLANC
CON NOTE DI AGRUMI - 5,0%

64PORETTI IPA
9° LUPPOLO ITALIANO - 5,9%

64PORETTI ROSSA
6° LUPPOLO ITALIANO - 7,0%

64PORETTI NON FILTRATA
4° LUPPOLO ITALIANO - 5,0%

53,50PORETTI ORIGINALE
4° LUPPOLO ITALIANO - 5,0%

BIRRE ALLA SPINA

4
SUCCO DI FRUTTA - FRUIT JUICE
20 CL

4
TÈ AL LIMONE - LEMON TEA
33 CL

4
LEMON SODA
33 CL

2,50
COCA-COLA/COCA ZERO/SPRITE/FANTA
33 CL

7
11

VINO DELLA CASA - HOUSE WINE
1/2 L
1 L

1,50
2,50

ACQUA MINERALE - MINERAL WATER
50 CL
75 CL

BEVANDE

3,50DOLCE MEZZA PORZIONE
HALF PORTION OF DESSERT

10TRIS DI DOLCI
TRIO OF DESSERTS

6GELATO AL LIMONE 
LEMON ICE CREAM

6GELATO AL COCCO
COCONUT ICE CREAM

6TARTUFO AL CIOCCOLATO O VANIGLIA
CHOCOLATE OR VANILLA TRUFFLE

5MOUSSE AL CIOCCOLATO
CHOCOLATE MOUSSE WITH CREAM

5CREMA CATALANA
COOKED CREAM CATALAN-STYLE

5PANNA COTTA
COOKED CREAM WITH BERRIES

5CRÈME CARAMEL

5TIRAMISÙ

5FRUTTA DI STAGIONE
SEASONAL FRUIT

FRUTTA • DOLCI • GELATI

3CAPPUCCINO

5AMARO FORMIDABILE

5AMARO JEFFERSON

1,50CAFFÈ
COFFEE

4AMARI, LIQUORI
BITTERS, SPIRITS

DAL BAR

ALLERGENI – TUTTI I NOSTRI PIATTI POSSONO CONTENERE TRACCE DI:
PESCE, MOLLUSCHI, CROSTACEI, SOIA, FRUTTA A GUSCIO, SESAMO, GLUTINE, LATTICINI, UOVA, SEDANO, SENAPE, SO2

ALLERGENS –  ALL OUR DISHES MAY CONTAIN TRACES OF:
FISH, MOLLUSCS, CRUSTACEANS, SOY, NUTS, SESAME, GLUTEN, DAIRY PRODUCTS, EGGS, CELERY, MUSTARD, SO2


